
 

Welche unterschiedlichen Spülmaschinen gibt es? 
 

 

1. Untertisch-Spülmaschinen: 

Diese Spülmaschinen werden unter der Arbeitsplatte oder einem Spültisch installiert. Sie sind 

kompakt und eignen sich für kleinere Betriebe mit begrenztem Platzangebot. Einfache 

Haushaltsspülmaschinen benötigen gut 2 Stunden für einen Spülgang und sind so im 

professionellen Bereich nicht geeignet. 

 

 

                             
 

2. Haubenspülmaschinen: 

Diese Spülmaschinen (hier als Durchschubvariante) haben eine große Haube, die geöffnet und 

geschlossen werden kann. Das Geschirr wird in Körben oder Gestellen platziert und dann in die 

Maschine geschoben. Sie eignen sich gut für Restaurants und größere Betriebe, da sie große 

Mengen an Geschirr in kurzer Zeit verarbeiten können. 

 

                                    
 

 



 

3. Bandspülmaschinen:  

Diese Spülmaschinen haben ein Förderband, auf dem das Geschirr durch verschiedene Spül- und 

Trocknungsstationen transportiert wird. Sie werden oft in großen Betrieben oder Kantinen 

eingesetzt und können große Mengen an Geschirr in kurzer Zeit verarbeiten. Das Spülgut (in erster 

Linie Tabletts und Teller) wird direkt auf dem Band befördert und kann zügig direkt in Teller/ 

Tabletttransportwaren einsortiert werden 

 

                                
 

4. Geschirrwaschanlagen 

Diese sind besonders leistungsstarke Spülmaschinen, die für den Einsatz in Großküchen oder 

Lebensmittelverarbeitungsbetrieben konzipiert sind. Anders als bei der Bandspülmaschine werden 

hier Körbe transportiert.  

 

                                
 

5. Gläserspülmaschinen: 

Diese Spülmaschinen sind speziell auf das schonende Reinigen von Gläsern ausgerichtet. Sie 

verwenden oft spezielle Einsätze oder Körbe, um das Glasgeschirr sicher zu halten und ein 

optimales Reinigungsergebnis zu erzielen. 

 

                                          



 

6. Besteckspülmaschinen: 

Diese Spülmaschinen sind auf das Reinigen von Besteck spezialisiert. Sie haben in der Regel 

spezielle Einsätze oder Körbe, um das Besteck zu organisieren und zu schützen. 

 

                                      
 

7. Spülstraßen 

Komplettlösung für Großküchen. Tabletts werden aus dem Gastraum über ein Transportband 

direkt in die Spülküche transportiert und teilweise schon vorsortiert. Benötigt dementsprechend 

viel Platz und kostet ein kleines Vermögen. 

 

 

                               
 


